
Холодные закуски
Фермерские сыры с желе из белого вина 

(пармезан, эмменталь, дорблю)

Мраморный террин из хвостов «Оссобуко» с печёным луком

Рыбное ассорти с соусом юдзу и апельсином
(масляная рыба, лосось слабой соли, угорь унаги)

Олюторская сельдь в тузлуке домашнего посола

Салаты
Страчателла с томатами конкассе, 

бальзамическим жемчугом и свежемолотым перцем

Оливье с томлёной перепёлкой, 
корневым сельдереем и деликатным хреном

Горячие закуски
Блины в оригинальной подаче

с говяжьими щёчками и луком фри

Горячие блюда
Куриное филе с томлёной полбой,

белыми грибами и пармезаном

Палтус с сельдереем, яблоком 
и трюфельным маслом

Десерты
Ассорти авторских десертов от шеф-кондитера

Плато сезонных фруктов

Напитки
Л'Экстра пар Ланглуа Креман де Луар Блан де Блан Брют

Франция, игристое

Чай в ассортименте

Кофе зерновой

Морс ягодный

Возможна замена алкогольных позиций
на аналогичные по стоимости

Меню

Музыка
нас связала
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